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Bezpecnost vyrobkl

DUKLADNE SI PRECTETE
A USCHOQVEJTE PRO
POZDEJSi POUZITI

Toto zafizeni mohou pouZivat déti od

8 let, osoby s télesnym, senzorickym

a mentalnim hendikepem a nezkuseni
uZivatelé za predpokladu, Ze budou
pod dohledem nebo pouceni o bezpe-
¢ném pouiiti zafizeni a rizicich sou-
visejicich s jeho pouZivanim, a tomuto
pouceni porozumi.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

Cisténi a Gdribu smi provadét pouze
déti starsi 8 let, a to jen pod dohledem.

Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte
mimo dosah déti mlad3ich 8 let.

Toto zafizeni musi stat na stabilnim
povrchu a jeho rukojeti musi byt
otoceny tak, aby se predeslo rozliti
horkych tekutin.

Povrch zafizeni mize byt béhem
pouZivani horky.

Nikdy nepouZivejte toto zafizeni v kom-

binaci s externim casovacem nebo
samostatnym systémem dalkového
ovladani.

Nikdy neponofujte Zadnou cast zafizeni
ani napajeciho kabelu €i zastrcky
do vody ani jiné tekutiny.

Jestlize dojde k poSkozeni napajeciho
kabelu, musi opravu ¢i vyménu zajistit
vyrobce nebo jeho servisni technik,
pfipadné osoba s odpovidajici kva-
lifikaci. Predejdete tak nebezpedi
poranéni.

Po kazdém poutZiti zafizeni diikladné
ofistéte. Podrobnosti viz €ast Udriba

a CiSténi. Zvlastni pozornost vénujte

7 v

tomu, které ¢asti Ize ponofit do vody
nebo které Ize myt v mycce nadobi.

A\ Toto zaffzeni vidy pouZivejte pouze ke stanovenému tcelu.
Toto zafizeni je urceno vyhradné k domdcimu poutziti.
Nepoutivejte toto zafizeni venku.

A\ Pred zapojenim zafizeni do zasuvky nebo jeho zapnutim se
vidy ujistéte, Ze mate suché ruce.

/N Tafizeni pouiivejte pouze na stabilnim, bezpecném,
suchém a rovném povrchu.

/N Je-li afizeni ponechno bez dozoru, jestliZe je nepouiivéte
nebo jestlize je hodldte Cistit, ujistéte se, Ze je zafizeni
vypnuto a vypojeno ze zasuvky. BEhem pouZivani nikdy
nenechdvejte zafizeni bez dozoru.

I\ Nikdy nepouiivejte toto zafizeni v kombinaci s externim
asovatem nebo samostatnym systémem dalkového
ovladani.

A\ Pred Cisténim nebo uschovénim vidy nechejte zafizeni
zcela vychladnout.

/\ Pokud zafizeni spadlo, vykazuje jakékoli zndmky poskozeni
nebo netésni, prestaiite ho pouZivat.

AN\ Nikdy nenechavejte napéjeci kabel zauzlovany, priskfipnu-
ty nebo zmdcknuty. Nenechdvejte kabel viset z pracovni
plochy ani dotykat se horkych povrchd.

A\ Béhem provozu se nedotykejte vnéjich ploch zafizeni,
mohou byt velmi horké.

/\ Pouiivejte pouze vjrobcem doporucené nahradni dily
a piislusenstvi.

A\ Shora i po strandch vidy ponechejte dostatek volného
prostoru, aby vzduch mohl volné cirkulovat.

/\ Pfi provozu zafizeni zabraite jeho kontaktu s jakymikoli
hoflavymi materidly (napf. zéclony, tapety nebo obklady).

/N Pii pouivéni zafizeni na povrsich citlivych vici teplu je
tfeba dbét zvySené opatrnosti. Doporucujeme poufit
izolatni podlozku.
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Ovlddaci panel

Varnd zéna 1

Varna zona 2

UloZnd pfihradka
Fritovaci nddoba 2x
MFizka fritovaci nddoby 2x
Maly plech 2x

Velky plech 1x

. Maly dratény kosik 2x

10. Odnimatelnd rukojet' nddoby
11. Délici pfepaika

12. Svorka rukojeti
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Ovladaci panel

13. Napdjeni

14. Start/Pauza

15. Nastaveni teploty

16. Nastaveni ¢asu

17. Funkce vareni: horkovzdusné fritovan,
turbo crisp, peCeni masa, gril, pe€ivo, ohfev

18. Pfedvolby: hranolky, kufe, maso a zelenina

19. Ru¢ni nastaveni

20. Funkce Match

21. Funkce Sync

22.Varna z6na 1

23.Varna z6na 2

Tabulka funkci

Funkce Teplota Cas

Horkovzd. fritovani] 180 °C 15 min
Turbo Crisp 240 °C 10 min
Peceni masa 180 °C 60 min
Gril 230 °C 15 min
Pecivo 160 °C 30 min
Ohfev 120 °C 10 min
Rucné 200 °C 15 min

Tabulka predvoleb

Predvolby Teplota Cas
Hranolky 200°C 20 min
Kure 170 °C 60 min
Steak 230°C 15 min
Zelenina 170 °C 15 min

Pokyny k pouzZiti

Priprava horkovzdu$né fritézy pro prvni pouZziti

1. Odstrafite viechny obalové materidly, nélepky a Stitky
uvnitf zafizenf a na ném.

2. Vycistéte vnitfni prostor a pfislusenstvi horkovzdusné

fritézy vlhkym hadiikem a jemnou mydlovou vodou.

NENAMACEJTE DO VODY. Abrazivni cistici prostredky,

Cistici kartace a che-mické Cistici prostfedky mohou

zaffzeni poskodit.

Uloite zafizeni na rovny povrch.

Zapoijte horkovzduSnou fritézu do elektrické zasuvky.

Stisknéte tlacitko Napajeni (') a zaffzenf se zapne.

Lvolte funkci Match, poté funkci horkovzdusné fritovani a
stisknéte Start. Zafizeni se spusti na 15 minut, aby se
odstra-nily veSkeré neistoty z vyroby, které mohly v
pristroji ziistat.
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Konfigurace vasi
horkovzdusné fritézy

1. Vazafizeni Ize samostatné vyuZivat dvé oddélené varné z6ny

a nastavit na nich riizné funkce, Casy a teploty, nebo
mizete vyjmout délici prepazku a vytvorit jedinou zonu
s pInou kapacitou 111.

2. Uloite zafizeni na rovny povrch a zapojte jej do elektrické
7dsuvky.
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Odstranéni délici prepazky

RARE

Ujistéte se, Ze je horkovzdusna fritéza chladna.
NEODSTRANUJTE dalici prepazku, pokud je zaFizenf horké.
Otevfete obé dvifka.

Vytdhnéte délici prepazku z pojezdové drazky smérem k sobé.
Nyni mzete do zafizeni vloZit velky plech.

Pri poutivani jediné z6ny fritézy Ize vyuzit vSechny funkce a
predvolby. Nicméné programy jednotlivjch z6n 1, 2, Synca
Match (1=2) jsou v této konfiguraci deaktivovany.

VloZeni délici prepazky

1.

2.
3.

Ujistéte se, 7e je horkovzdu3nd fritéza chladnd. NEVKLADEJTE
délici pfepaiku, pokud je zafizeni horké.

Oteviete obé dvifka.

Délici prepazku je mozné do zafizeni vloZit jakoukoliv stranou.
Zarovnejte prepazku do pojezdd a jemné ji zaltatte, a7 ucitite,
e se dotykd zadni stény. Pfi spravném vloZeni zafizeni
registruje oddélené varné zony a dojde k aktivaci programdi
jednotlivych zon.

POZNAMKA: POZNAMKA: Pokud nejdou dvitka zcela zavit,
nebyla délici pfepazka spravné vloZena.

Vybér pfisluSenstvi

Programovani zén - pouze jedna
strana nebo jedina zéna

1.

2.
3.

4.

5.

6.

VloZte potraviny do vybraného pfisluSenstvi a to zasurite

do jednotky; zavrete dvitka.

Stisknéte tlacitko napdjenf ((l).

Stisknéte tlacitko 1 nebo 2, dle vybrané zény (neplati,

pokud jste odstranili délici pfepazku).

Nastavte zvolenou Funkci nebo Pfedvolbu, nebo Rugni
nastaveni.

Podle potFeby pfipadné upravte Cas () nebo teplotu ( | )
pomoci tlacitek + a -.

Stisknéte tlacitko Start (->().

Programovani zén - obé strany se
stejnym nastavenim (s mozZnosti
nastaveni jednotného programu Match)

Pfi pouZiti malych draténych rostii vlozte do drézek pod rosty
nebo na dno varné zény malé plechy, které budou zachytdvat
pfipadny odkapévajici tuk nebo drobky.

Pro nejlepsi vysledky pri poufiti malych plechii a draténych
kosikli v jedné zoné by mél byt kosik usazen vidy nad
plechem, aby byla zajisténa lepsi cirkulace vzduchu

a rovnomérné uvareni pokrmu.

Pri poutiti fritovacich nadob se ujistéte, Ze jsou mfizky zcela
zasunuty a gumoveé nozky se dotykaji dna kost.

Pri pouZiti vSech 4 prislusenstvi (2 malé plechy a 2 draténé
kosiky) najednou pro pfipravu mraZenjch potravin
doporucujeme prodloutit ¢as pfipravy 0 3 - 4 minuty.

POZNAMKA: PFi poufiti maljch plechii nebo velkého plechu
na nejvy3si pozici mohou pokrmy s vy3sim obsahem tuku
vytvéret vice koufe kviili blizkosti topného télesa.

Pro nejlepsi vysledky pfi peceni vétsiho chleba, kolace nebo
susenek doporucujeme, abyste odstranili délici prepazku a na
dno varné z6ny poloZili velky plech. Na néj pak miZete polozit
fritovaci nddobu nebo vlastni peici formu. Tim zajistite lepsi
cirkulaci vzduchu okolo zvolené pecici formy.

1.

2.
3.

4.
5.

6.

VloZte potraviny do vybraného pfislusenstvi a to zasurite

do jednotky; zavrete dvifka.

Stisknéte tlatitko napajeni ((1)).

Stisknéte tlacitko Match (1=2). DigitlIni displeje nad obéma
z6nami budou aktivni, protoZe toto nastaveni bude platit pro
obé strany (takZe nebudete muset naprogramovat kazdou
76nu 2vlast).

Nastavte zvolenou Funkci nebo Pfedvolbu, nebo Ru¢ni
nastaveni.

Podle potFeby piipadné upravte Cas (%) nebo teplotu ( )
pomoci tlacitek +a -.

Stisknéte tlacitko Start (/1))

Programovani zén - obé strany s
rliznym nastavenim (s mozZnosti
synchronizace dokoné€eni vareni
pomoci programu Sync)

1.

w

Vlozte potraviny do vybraného pfisluSenstvi a to zasurite do
jednotky; zavFete dvirka.

Stisknéte tlacitko napajeni ((1).

Stisknéte tlacitko zony 1.

Nastavte zvolenou Funkci nebo Pfedvolbu, nebo Ru¢ni
nastaveni.

Podle poteby pfipadné upravte cas (%) nebo teplotu ( §)
pomoci tlacitek + a -.

Stisknéte tlacitko zény 2 a opakujte kroky 4 a 5. Podle
potfeby miZete dokonce zvolit stejné funkce a predvolby,
pouze s jinymi €asy a teplotami.

Pokud je kaidné z6na nastavena na jinou délku vafeni, ale
cheete, aby obé z6ny skonily ve stejny cas, stisknéte tlacitko
SYNC.

POZNAMKA: Aby byl zajistén optimalni vjsledek vaFeni, je
mozné rozdilny cas jednotlivjch z6n vyrovnat pouze v
limitovaném rozsahu. Pokud potfebujete delSi casovy
rozestup, nei zafizeni dovoli, vyckejte s vioZenim potravin s
kratsi dobou pfipravy az v rdmci tohoto limitu.

Stisknéte tlacitko Start (“{111).




Vareni

UZitecné tipy

1.

Po stisknuti tlacitka Start ([>[01) se aktivni varna zona rozsviti,
zapne se topné téleso i ventilator a displej zahaji odpocet ¢asu.

Tlacitko Osvétleni (Q) muzete stisknout kdykoliv béhem vareni
a kontrolovat tak stav pokrmu bez nutnosti otevirat dvifka.
Svétlo automaticky zhasne po 30 sekundach.

Kdykoliv miZete vafeni pozastavit stisknutim tlacitka
Start/Pauza (*II'), topné téleso i ventilator se vypnou.
Opétovnym stiskem tlacitka znovu zahdjite vareni.

Otevfeni dvifek b&hem vareni pozastavi program, odpocet casu
a vypne topné teléso a ventilator. Zavfenim dvifek znovu
zahdjite vafeni a program bude pokracovat.

V poloviné nastaveného asu zazni 5x zvukové upozornéni a na
displeji se zobrazi zprdva “FLIP". Otocte pokrm nebo protfepejte
obsah fritovaci nddoby pro rovnomérné vareni (vice informaci
viz Tabulka vareni v horkovzdusné fritéze).

POZNAMKA: Pokud vés pokrm nevyiaduje ototeni, miizete tuto
zprévu ignorovat. Zvukové uporoznéni se neozve u funkci pecenf
masa a pecivo, jelikoz zde otaceni nebyva nutné.

Obé z0ny se rozsviti 1 minutu pfed dokonlenim vafeni na
nameni, Ze je témér hotovo.

Po dokonceni vareni zazni 3x zvukové upozornéni a vnitini
osvétleni se rozsviti na 10 sekund. Pak se zafizeni automaticky
vypne.

Kdykoliv miiZete stiskem tlacitka Napajeni program vypnout

a prenastavit.

Dalsi fuknce

Turbo Crisp: Pokud vas pokrm vyZaduje na zavér krétce zapéct ¢i
vytvofit klircicku, mizete poufit funkci Turbo Crisp na dalSich 10
minut: Po ukonceni béného varen stisknéte tuto funkci

(v zakladnim nastaveni na 10 minut) a pak Start (>{1[)).

SYNC (1%2): Automaticky synchronizuje ¢as dokoncenf vafeni v
obou zéndch, i kdyZ maji obé z6ny nastavenou jinou délku
vafeni. Z6na s delSi dobou vafeni se spusti prvni, druhd se spustf
pozdgji tak, aby obé skoncily spolecné. Tato funkce je idedlni
pro pfipravu pokrmd typu fast food, at uZ chlazenych nebo
mrazenych. Maximalni ¢asovy rozdil mezi jednotlivymi zénami je
pfednastaveny, aby byla zajiSténa optimalni kvalita
pripravovanych pokrmd v obou zonach.

MATCH (1=2): Funkce Match automaticky sjednoti cas a teplotu
v obou z6ndch. Tato funkce je vhodnd pro pfipravu velkého
mnoistvi stejnych potravin nebo rlznych potravin se stejnou
pozadovanou délkou a teplotou pfipravy.

POZNAMKA: P¥i poufiti funkci Sync nebo Match dojde k poza-
staveni vafeni v obou zondch, i kdyZ oteviete pouze jedna
dvitka. Tak je zajiStén stejny Cas dokonceni vafeni v obou
0néch.

Po zavieni dvifek se znovu spusti vaFeni.

Prednastavené Casy a teploty jsou pouze orientacni. Detailni
informace naleznete v Tabulce vafeni v horkovzdusné fritéze.
Pokud béhem vafeni nechdte oteviend dvitka po dobu delSi nez
5 minut, fritéza se pfepne do rezimu spanku. Pro opétovnou
aktivaci stisknéte tlacitko Napdjeni ((1)).

Pro vyjmuti fritovacich nadob pouZijte odnimatelnou rukojet.
Stiskem dlané pfimacknéte vidlici rukojeti k sobé a zasufite ji do
svorky na kosi. Stejnym zpisobem rukojet z koSe odejmete.
NEVYTAHUJTE horké kose z fritézy bez rukojeti.

K manipulaci s uvafenymi pokrmy poutivejte Zéruvzdorné
nacin.

Neodklddejte horké pfisluSenstvi fritézy na povrchy, které
nejsou Zaruvzdorné. PFi vyklapéni pokrmu z fritovacich kosi
budte opatrni, dbejte na moiné nebezpeti vyteceni horkyjch
tekutin nebo tukd.

Nepouzivané plechy a ko3iky Ize zasunout do Glozné pfihradky.
Malé plechy a draténé ko3iky naskladejte na velky plech.
Fritovaci nddoby Ize skladovat uvnitf fritézy, pokud neni

v provozu. Pokud jii vafite v jedné z6né a chcete pridat
potraviny do druhé zony, stadi stisknout tlacitko Start/Pauza,
naprogramovat druhou zénu dle instrukci “Programovdni zén —
pouze jedna strana nebo jedind z6na”. Nyni pfidejte potraviny

a stisknéte Start ((1)). Obé strany budou nyni vafit spolu.

NEPOUZIVEJTE kovové nacini. Doporucujeme pouzivat pouze
silikonové ndini pfi manipulaci s pfislusenstvim fritézy.

Pfi pecent kolacti nebo chleba doporucujeme postavit pecici
formu na velky plech na dné fritézy. Fritovaci nadoby jsou
také vhodné na peceni. Pro pecenf chleba nebo koldce ve
fritovaci nadobé vyjméte mfizku.

Cisténi a Gdrzba horkovzdusné fritézy

Po kazdém poutZiti vycistéte horkovzdusnou fritézu

a prisluSenstvi.

Pred ciSténim horkovzdusné fritézy BREVILLE® ji odpojte
ze zésuvky a nechte vychladnout.

Vycistéte vnitfni prostor vlhkym hadfikem a jemnou
mydlovou vodou. NENAMACEJTE DO VODY. Abrazivni Eistici
prostfedky, Cistici kartace a chemické Cistici prostfedky
mohou jednotku poskodit.

Fritovaci nddoby horkovzdusné fritézy Casto vyprazdiiujte,
abyste zabranili hromadéni drobkd.

Vyjimatelné prisluSenstvi véetné délici pfepazky je vhodné
pro myti v mycce.




Tabulka vaFeni v horkovzdusné fritéze

Funkce/ | Protfepejte/

Potraviny Hmotnost piedvolba Cas Teplota |Otoctev poloviné (Olej
doby vareni

BRAMBORY
Rucné krajené hranolky 700-800 g Hranolky 30-35 min 200 °C Ano 1 polévkova IZice
Rucné krajené hranolky 250 g Hranolky | 15-20 min 200 °C Ano Y2 polévkové lzice
Mraiené hranolky (silné) 500-700g | Hranolky | 20-25min | 200 °C Ano Ne
Mraiené hranolky (silné) 250 g Hranolky [ 13-15min 200 °C Ano Ne
MraZené hranolky (tenké) 500-700g | Hranolky | 18-20min | 200 °C Ano Ne
MraZené hranolky (tenké) 2508 Hranolky | 10-12min | 200°C Ano Ne
E/:;ani%r:)er hranolky ze sladkych 500 g Hranolky 15-18 min 200°C Ano Ne
Mrazené bramboracky 600g Hranolky | 18-20min | 200°C Ano Ne
Cerstvé brambory ve slupce 1kg(4)  [Hork. fritovéni] 60 min 180°C Ne Y5 polévkové lzice
MASO / DRUBEZ / RYBA
Steak 250 (1) Steak 10-15min | 200 °C Ano 1 lZitka
Vepiové kotlety 6008 (3) Steak 15-20 min | 180 °C Ano 1 polévkova lzice
Hovézi burgery 340g(2) Steak 16-18 min | 180°C Ano Ne
Jehnéti kyta 2-25kg Steak 105 - 120 min| 170°C Ne Ne
Celé pecené kufe 1,8-2,2 kg Kure 80-90 min | 170 °C Ne Ne
Celé petené kufe 1,3-1,6 kg Kufe 60-70 min | 170 °C Ne Ne
Kureci kiidla 1kg Kure 30-35min | 180 °C Ano Ne
Filet z lososa 480 g (2)  |Hork. fritovani| 12-15 min 180 °C Ne Ne
MRAZENE POTRAVINY
Mraiené obalované filé 400g(2)  |Hork. fritovani| 12-15min | 180°C Ano Ne
Mraiené kufeci nugety 400g  |Hork. fritovani| 12-15min | 180°C Ano Ne
Mrazené zeleninové hamburgery | 4508 (4)  [Hork. fritovani| 15-20 min 200 °C Ano Ne
Platky mrazeneho 6 plétkd  [Hork. fritovéni| ~ 6-8 min 180 °C Ano Ne
Cesnekového chleba i
ZELENINA
Mrazené cibulové krouzky 400g Hork. fritovani| 10-12 min 180 °C Ano Ne
Cerstvé petend zelenina 800g Zelenina | 15-20min | 170°C Ano 1 polévkova lzice




Odstranovani zavad

Pfevarené/Nedovarené o Nespravné nastaveni . Mginé budgte muset prizplisobit ¢as a teplotu
. pozadované chuti.
pokrmy teploty nebo Casu
e Protoze je horkovzdu3na fritéza mensi nez béind trouba,
zahfeje se rychleji a obecné vaff kratsi dobu.
Zapach spaleniny *  Hromadeni zbytki potravin o Viz East Cisténi horkovzdusné firtézy.
uvnitf fritézy
Rozhrani dotykového * Panel je Spinavy nebo o Pied poufitim se ujistéte, 7e je panel ¢isty.
panelu nereaguje mastny o Ujistéte se, 7e panel je Cisty a suchy; pouiivejte k ovladani

e Prebytecnd vhkost na suché ruce.
E)anelu ¢ Pred opétovnym pfipojenim odpojte pfistroj a nechte jej
e Ridicf jednotka nepracuje 60 sekund v klidu. Pokud chyba pretrvavd, kontaktujte
spravné autorizovany servis.
Rozhrani dotykového * Délici prepazka neni vioiena - e . :
panelu pravé strany « Délici prepéika neni vioiena o Ujistéte se, Ze je délici pfepazka vloZena dle instrukci.
nereaguje Sprévng

Horkovzdudné fritéza
se po naprogramovan{
nespusti

e Dvifka jsou oteviend
o PriliS velky casovy rozdil mezi
z6nami v programu Sync

e Zavfete dvitka.
e Sniite casovy rozdil mezi zonami.

Poprodejni a nahradni dily

Likvidace odpadu

V pfipadé, Ze spotfebi¢ nepracuje, ale je v zéruce, vratte
vyrobek na misto, kde byl zakoupen, kde bude opraven nebo
vyménén. Berte na védomi, Ze bude poZadovéna platnd forma
dokladu o koupi. Potfebujete-li dalsi podporu, obratte se na
nase oddéleni zakaznického servisu.

Vyhradni dovozce pro CR a SR:

Ridici systémy, spol.sr. o.
Jablonecka 648/8

460 01 Liberec .

Ceskd Republika

tel. +420 485 130 303
e-mail: info@mamedoma.cz
www.mamedoma.cz

Odpadni elektrické vyrobky by se nemély likvidovat spolecné
s domovnim odpadem. Prosim tam, kde existuji pfislusna

zafizeni, je recyklujte.




